
SOLIDITAS BIANCO VINO D’ITALIA

Zona di produzione:
vino bianco ottenuto da uve raccolte in tre grandi regioni 
vinicole italiane: tre territori diversi uniti in un’unica storia.

Vitigni:
Vermentino, Grillo e Garganega.
Vermentino: situato ad un’altitudine di 400 metri s.l.m. con 
esposizione sud/ovest. Grillo: situato ad un’altitudine di 460 
metri s.l.m. con esposizione a sud. Garganega: situata ad 
un’altitudine di 200 metri s.l.m. con esposizione sud/ovest.

Età vigneti:
vigneti di nuovo e vecchio impianto con una densità media di 
5.000 piante per ettaro.

Suolo:
Vermentino: argilla calcarea compatta, ricca di macro e micro 
elementi e scheletro di origine alluvionale. Grillo: terreno in 
falsopiano con ottima presenza di calcare.
Garganega: terreno collinare, argilloso-calcareo.

Vinificazione:
da una selezione delle migliori uve raccolte tra la prima e la 
terza settimana di settembre (Garganega tra la prima settimana 
di ottobre) che arrivano in cantina vengono diraspate e pigiate, 
quindi subiscono una macerazione in pressa soffice a bassa 
temperatura per circa 10 ore. Successivamente il vino affina in 
barrique francesi per alcuni mesi e poi alcuni mesi in bottiglia.

Note di degustazione:
colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso presen- 
ta delicati sentori di fiori bianchi e pesca con accenni balsami- 
ci. Al palato ha una piacevole morbidezza, sapidità e finezza.

Valutazione: Luca Maroni 99 punti.


